Kommand@rgérden
fSeBkabsmenu



\/e]kommen

Det skulle glacée os...

at afholde Deres fest eller middag her pA Kommandgrgarden.
En fest kan ikke gares om, derfor vil vi gare vort yderste for, at
Deres fest bliver noget szerligt. Vi foreslar, at De evt. faren en
snak med kegkkenchefen og hotelchefen over en kop kaffe, s&
vi sammen kan planleegge netop Deres fest.

| det fglgende vil De finde forskellige menuforslag, men vore
kokke vil naturligvis veere glade for at skraeddersy en menu til
Deres gnsker.

|nvitationer, menu- og bordkort

De er meget velkommen til at ggre brug af vore smafulde in-
vitationsomslag. Endvidere trykker vi gerne Deres menukort,
som leegges ved hver kuvert.

Dugc & Servietter

Vi kan skaffe duge og servietter i naesten alle gnskede farver.
Ved et eventuelt besgg er De velkommen til at se vort farve-
kort m.m.

Bordpynt

Har De specielle gnsker m.h.t. bordpynt klarer vi ogsa dette.
Desuden er De velkommen til selv at medbringe pynt. Pa
den méade bliver bordet mere personligt og i trdd med Deres
specifikke gnsker. Vi kan naturligvis ogsa pynte med blomsterde-
korationer mod et mindre pristillaeg.

Bordops’ci”ing

Bordene kan opstilles pa mange forskellige mader, afheaengig
af Deres valg af lokale, f.eks.

*  Hestesko med 2 eller 3 arme

*  Sma borde med 8 pers. - 2 pa hver side.

e Lange borde

Lokalebeskrivelsc
Vi har mange dejlige, smagfulde selskabslokaler. Iseer er den
lyse terasse med den stgvgranne farve er meget efterspurgt.

Endvidere har vi flere lokaler pa 1. salen. Ved en eventuel
rundvisning pa hotellet vil De have mulighed for at veelge det
lokale, der er mest velegnet til Deres arrangement.

Musik til festen

Som underholdning kan vi anbefale vore faste husorkestre
som bestar af bade soloer og duoer.

Priser fra Ca. ....evveeviiiiiiiieei e, k. 4.200 til ca. kr. 10.000.

Vi taenker pa bgrnene

Barn er altid velkomne pd Kommandgrgarden. Pa 1. salen har
vi et festligt barnebord med lego, spil og mange andre ting.
Der er ligeledes mulighed for bordtennis og pool. Vi pynter
meget gerne et specielt bgrnebord, og serverer gerne
bgrnemenuer. Hvis bgrnene sidder ved de voksnes bord og
er under 12 ar, beregner vi os halv pris, og er barnene under
4 ar, er de uden beregning. Fine bgrneretter - Rekvirér evt.
bgrnemenukort.

Alle menuer arrangeres kun ved min. 20 personer.
Ved faerre clcltagcre tillader vi os at bercgne 20
personer.

Mad ud af huset (min. 20 ersoner)

Alle retter neevnt i denne folder kan medbringes eller ud-
bringes.

Ved udbringning - (kun pa Remg) - tilleegges et gebyr pa kr.
395,-




I:est med tema

Vi har gode erfaringer med tema-fester og kan arangere
fester med forskellige temaer, lige fra Flintstone-, romer- og
western arrangement til 60" er fest. Til disse arrangementer
sammenseettes menu og drikkevarer efter temaet, ligesom
personalet udkleedes og lokalet dekoreres i henhold til
temaet.

Barnccléb
Har De et barnedab er vi gerne behjeelpelige med at arran-
gere en uforglemmelig barnedab i vores hyggelige lokaler.

Pryllu

Hvorfor Ikke blive gift i den smukke, hvide Sct. Clemens
Kirke kun 1,5 km fra hotellet? Vi har kirken, hestevognen,
brudesuiten og rammerne til den dejligste fest. Et bryllup er
livets fest, en fest De og Deres gaester vil kunne huske resten
af livet. PA Kommandgrgarden har vi den rette atmosfeere
til sddan en fest. Vi tilbyder naturligvis ogsa overnatning
for alle. Kombiner brylluppet med et weekendophold for
brudeparret og geesterne. En hyggelig weekend, i hyggelige
omgivelser hvor ingen skal teenke pa at kare hjem.

PBrudesuite

Vi foreslar Dem at brudeparret overnatter i et dejligt hotel-
veerelse, som er klargjort med slar over sengen, champagne
ved sengekanten samt canapéer og frisk frugt. Derudover
vil der veere 2 gange kraxenofen og 2 gange tyrkisk hamam-
bad til de nygifte i wellness centret.

SPECIAIPIIS...cceeeeeee e Kr. 1250,-
(Kun ved bryllups-arrangement for min. 40 pers.)

Et bry”up Kommandgrgérclen kunne

FC‘(S s¢E saredcs ud

e Alle geester mgdes ved den hvide kirke i Kirkeby kun 1,5
km. fra hotellet

*  Brudeparret kares i hestevogn til kirken

e Kirkelig vielse

*  Brudeparret kagres i hestevogn tilbage til hotellet, med
champagne péa is

e Velkomstdrink

e 3-5 retters menu, bryllupslagkage, kaffe og natmad

*  Musik og dans

*  Brudeparret overnatter i brudesuiten med slar over
sengen, champagne og enkelte canapéer pa natbordet

Mccl overnatnm foralle %aester

Alle geester ankommer til hotel

et og far udleveret nggler til

overnatning i dobbeltveerelser.

Brudeparret kgres i hestevogn til kirken

Kirkelig vielse

Brudeparret kgres tilbage i hestevogn med champagne
pais

Velkomstdrink

3-5 retters menu, bryllupskage, kaffe og natmad

Musik og dans

Brudeparret overnatter i brudesuiten

Morgenmad for alle geester




Menmcorslag buéget

3 retters menuer

Hjemmelavet hgnsesalat eller rejesalat med flute
Glaseret Bayonne skinke med sennepssauce, salat og has-
selbach kartofler
Fransk aebleteerte m. fladeskum
KT s 245,- pr. person

Aspargessuppe
Helstegt svinekam med regdkal, brun skysauce, aeble med gelé
og hvide kartofler
Hjemmelavet is
KT e 245,- pr. person

Tunmousse med toast
Honning og hvidlggsglaseret lam med timian sauce, pommes
rissolés og arstidens grgntsager
Hjemmelavet chokoladelagkage
.......................................................... kr. 295,- pr. person

Iset r@get lakserulle pa sprad iceberg
Oksefilet med bearnaisesauce, arstidens gragntsager og bagte
kartofler med creme fraiche
Hjemmelavet is med blommer i Madeira
.......................................................... kr. 345,- pr. person

Menu til fast Pris -~
sammensaet selv en 3 retters menu som inkluderer
ve”comstclrink, i glas husets hviclvin,

112 fl. husets radvin og kaffe

Velkomstdrinks

Forret:

Hjemmegravad laks med dilddressing
Indbagt fisk m. spinat & hummersauce
Hjemmergget laks med lun spinat og fransk baguette

Fiskesymfoni med 3 slags fisk og skalddyr

Hovedret:
Honningglaseret lam med graeske karofler og arstidens
cuvette grgntsager
Farseret kalkun med hvidlggscreme, krydderkartofler og
arstidens grgntsager
Indbagt oksefilet med pebersauce, hasselbach kartofler
og arstidens grgntsager

Dessert:
Hjemmelavet Parfait is
med breendte figner & ahornsirup
Hjemmelavet kanelis med breendte figner
Fransk aebleteerte med creme fraiche
Hjemmelavet vanillleis med syltede paerer, marengs og
chokoladesovs

Kaffe

kr. 575,- pr. person




chtmenuc:r

I:est Mcnu no. 1

Forret:

Lakse cappaccio m. salater & pesto
Salt & dild marineret hellefisk m. sennepsdressing
Lufttarret skinke m. melon & salater

Hovedret:

Rosastegt lammekglle m. kartoffelgratin,
tilberedte grgntsager & timiansauce
Porcheret kalkunbryst m. pesto
Rastegte kartofler & svampesauce
Ovnbagte gr@ntsager
Urtestegt nakkefilet m. grantsagsfricassé
Kartofler stegt i hvidvin & citron
Pebersauce

Dessert:

Kanelis m. braendte figner & ahornsirup
Peereteerte m. solbeersorbet
Frisk ananas m. parfait is &
honningristede valngdder

Frit sammensat 3 retter.......oeevvveveeieiieeeeeeeeee e, 295,-

f:est Mcnu no. 2

Forret:
Iset rgget lakseroulade m. salater & dressing
Spreengt and i rucolasalat & basilikumpasto
Hummersuppe m. cognhac & karrycremefraiche

Hovedret:

Stegt unghanebryst m. tomat & mozzarellaost
Ovnbagte kartofler m. krydderurter
Svampesauce & grgnsager
Indbagt laks m. spinatcreme
Dildkartofler & gratinerede grgntsager
Culotte steg m. sprgde grgntsager
Gratinerede kartofler & radvinssauce

Dessert:
Chokolademousse m. braendte mandler
Frisk frugtsalat m. likgrcreme
Valngddekage m. frugt & rart is

Frit sammensat 3 retter........vevveeviiieeeeeeeeeeeeee e, 325,-

I:est Mcnu no.»

Forret:

Varmrgget laks m. rosegrape i spragde salater
Carppaccio af okseinderlar i salater & parmasanost
Braiseret sgtungefilet m. champignon & urter

Hovedret:
Helstegt kalvefilet i krydderurter & dijonsennep

m. kartoffelteerte & gransagspickles

Kastanie farseret kalkun m. pommes Résti

Svampe & rgdlgg, sprade grgntsager & sauce Bour-
gogne

Oksemgrbrad m. kartoffeltimbale
Tilberedte grgntsager & cognacsauce

Dessert:

Desserttallerken m. kage, frugt & likar
Fragilité isteerte m. frugt & likar
Ngddekurv frugt & parfait is m. cognac
Ostetallerken m. danske & udenlandske oste

Frit sammensat 3 retter.......oevevveeveeiiiiiie e 395,-

6 retter

Forret:
Husets forret - Laksetatar med radlgg
eller hjemmergget laks med
urtedressing
Parmaskinke med honningmelon og kaninpaté med
cornichoner

Saesonens suppe
br@dcroutoner

Sorbet
Hovedret:

Fasanbryst i champagnesauce, broccoli,
dampede gragntsager, kastanjer og kroketter
eller
Kronhjortemedaljoner med rgdvinssauce, sma stegte
kartofler og dampede grgntsager
Eller
Helstegt hgjreb fra naturkad, hertil Sauce
Bordellaise, ovn kartofler og spaede grgnsager

Ost:
Danske oste med syltede valngdder

Dessert:
Ingefeerkrammerhuse med
hjemmelavet vaniljeis

PP PP PPPPPPRPPP Kr. 595,-

Alle menuer er forslag...



Fiskeforretter

Hjemmergget laks fra egen rygeovn med fladespinat, baguette
oo 117 SRR

Butterdejsskal med rad-

speette Paupiete (Q) og sauce Cardinal

Hjemmegravad laks pa surbrgd med
SENNEPSArESSING ..uvvvvrriiiiiiiiiiieiieire e e e e e e e e e e e e

Rejecocktail med fintskaret salat,
asparges, cocktaildressing og toast

Kommandgrgardens lakse triologi med hjemmergget laks og
rygeostcreme, gravad laks og dildressing, laksetartar salat
00 StenovNS Brad ...........evveeiiiiiiiiiii,

Appelsingravad laks

Med SENNEPSCIEIME ...evviiiiiieiieeaeeaee e e e e

Iset rgget lakseroulade pa spred icebergsalat

Tarteletter med rejer og asparges

Andre forretter:

Andelevermousse med

cumberlainsauce og ristet toast ................

Parmaskinke med honningmelon,

italiensk ciabattabrad ........................L

Fransk kaninpaté med bondebrad

ogcornichoner ............cooooiviiin,

Tarteletter med fijerkree,

asparges og friske krydderurter .................

Rgget parma skinke med

asparges og sauce Hollandaise .................

Hensesalat pd ananasring
anrettet pa salat hertil toast



Hjemmelavet hgnsekgdssuppe
med kolde ris 0g rOSINEr ........ccvvvieeiieeieeeeeeeeeeeieee,

Svampesuppe M. hvidlgg .......ccooeveeiiiiiiiiieeeiee,
Karsesuppe m. laksesouffle boller.................ceeene
Aspargessuppe med boller........cccoovvviivieiiiiiiinnennn
Klar oksekgdssuppe med kolde ris og rosiner............

Kommandgrgardens fiskesuppe med fiskestykker,
Croutoner & roUille ..........ccuvveiiiiieeiiie e

Fiskecremesuppe med persilletoast ..........ccccoccvvvveee..

Hummersuppe med flade og cognac, hertil
serveres jomfrunummerhaler .............c.ocoveieenins

Muslingesuppe med nydampede blamuslinger ........




Hovcércttcr

Svinekad

Timiankrydret skinkesteg med sprad sveer hertil hvide karto-
fler samt sesamtomater............ccccoevvvveeeeennnnnn, 145,-

Vildsvin med kirsebaersauce.
Hertil kartoffelkroketter og smgrristede svampe .... 185,-

Frilandsfleeskesteg med gyldne kartofler og
tarrede frugLer ... 135,-

Fransk svinekam i fad med timian,
kartoffelskiver og sma hele 18g .......ccccovevververnennne. 142,-

Glaseret landskinke med rastegte kartofler,
brendkarse og kryddersmar ..............cooeeeiiiiiinnnnns 138.-

Indbagt svinemgrbrad med smgrristede kartofler,
farserede tomater og madeirasovs .......cccccveeeeeennn. 152,-

Radvinsmarineret nakkefilet m.
rgdvinssauce og tilbehar..................c.ooiiiiiinnns 145,-

Honningglaceret Bayonneskinke med
rgdvinssauce, graeske kartofler og
arstidens grantSager.......ccoovvevvveeveeveiiesie e, 185,-

Regmgpande, svinemgrbrad i
paprikafladesauce med cocktailpglser

Fyldt svinemgrbrad med spinat og kalkunfars,
dertil Rieslingsauce, asparges kartofler og
arstidens grantSager.......ccovvvevveeveeiecieeee e, 175,-

Fyldt ribbensteg med hvide kartofler og
TBAKAL ....eoviiiece e 145,-

grgntsager og Pommes ANNa .........cccoeeeeevevveenns 148,-
]:isk

Indbagt laks og torsk med spinat- eller citron-
cremefraiche, og sauce Hollandaise................. 145,-

Indbagt laks med dildsauce,
arstidens grensager og Pommes Anna................. 142.-

K alvekad

Indbagt kalvemgrbrad og sauce bearnaise el. rgdvinssauce
med arstidens kartofler samt
dampede grantSager. ... ..ovuvuiuie i 195,-

Kalvesteg stegt som vildt med

waldorfsalat, solbaerkompot, fuglerede,

aspargeskartofler, stegte kartofler

0g Arstidens grantSager........ocvvveieeiieiiieiieieeieeieeeen, 175,-

Kalve Wienerschnitzel med smgrsauce, gerter og pommes

Oksekad

Oksefilet med sauce Bearnaise, hertil pommes Anna,
grillet tomat og arstidens gragntsager ...................c.uee.... 195,-

Indbagt oksemgrbrad med hgnsesufflé (Wellington) med
sauce Madeira, ristede sherrytomater og sukkereerter,
smgrristede svampe og arstidens

(04101572 o T PP 225,-

Langtidsstegt dansk kalvespidsbryst med skysauce,
surt og sgdt, hvide kartofler, glaserede perlelgg
0g Arstidens granSager.........ocuueireirieiiiiieieeeeeieeeeeeen, 145,-



Fjerkrae

Helstegt farseret kalkun med tranebaerkompot, fuglerede
med Waldorfsalat og aspargeskartofler.................... 175,

Gammeldags andesteg fyldt med svesker
og aebler. Hertil redkal, surt og sadt , skysauce,

brune og hvide kartofler ..................ccccoeeiiiiiinne, 185,-
Appelsinmarineret kalkuncuvette med arstidens kartofler og
(0710 5572 (o [ PP 145, -
Andebryst med kanelsauce, smgrristet kastanjer, dagens
Kartofler og gransager...........ccooevevvviiiiinannn 185,-
Lam

Helstegt, farseret lammekglle med persille,
hvidlgg,mintgelé, kartoffelgratin og
SENNEPSHMIANSAUCE ....uvvvvvieeiieiieeeeeeeee e e 185,-

\ildt

Helstegt vildsvinekalle med fladesauce, trane-
baerkompot, surt og sgdt samt asparges-
Kartofler .........uueeeeieeiiiiiieee dagspris

Dyreryg eller dyrekalle med Waldorfsalat,

tyttebaer, halve aebler, vildtsauce,

sgde kartofler, asparges kartofler

0g arstidens grantSager.........covevereeeereereernens dagspris

Moseand eller fasanbryst med
vildtfladesauce, kroketter, arstidens
grentsager 0g Surt & SEat.........cceeeviiiiiieeeennins dagspris

Radyrfilet med ngddekartofler, kantareller,
brombeer og arstidens gransager ..................... dagspris

Kronhjortemedaljoner med ragdvinssauce, sma stegte karto-
fler og dampede grantsager............ocuvveeeeennns dagspris

Krondyrmgrbrad med cassissauce,
indbagte kartofler, arstidens grensager
0 SPIASKAL.....ecvviiiiiiiie e dagspris



Desscrter & oste

Hjemmelavetis med frugt.......ccccccvveeeeeeieiieiens 48,-
Fladerand med Kirsebarsauce ...........coeeeeevvevenieereennnnnn. 46,-
Hjemmelavet citronfromage.........ccooccovvieiiinienn. 52,-

Chokolade- eller frugtmousse med braendte
MANAIET ... 53-

Kanelis i marengs med ahornsirup og flade-

SKUM . 55,-
Iskage med makronbund, chokoladeovertraek

0g MArCIPANPYNL ....ccieeieiieiiee e e e e e e aeaaaeeas 75,-
Mango mousse med appelsinskal ...............coeeeeiinnnnnns 55,-

Marengs med ramarinerede rabarber, hiemmelavet fladeis
0g VaNIllECrEME ... 63,-

New York Cheesecake med kandiseret frugtskal............. 61,-

Marcipan Peereteerte med
Creme fraiChe........cooiiiiiiii e 57,-

Bagt banan med allehande, muskat
og kanel — flamberet med rom hertil fladeis.................. 57,-

Engelsk Rabarber crumble -
Og fIGAEIS ... 69,-

Marengsmedalje med hasselngdder
og mark chokolade serveret
MEd MOCCACTEME ....vvieeeeeiiiiiiieee e e sibieeee e e e s entieeeeeee e 57,-

Pandekager med hjemmelavet vanilleis

09 SOIDEErkOMPOL........eviiiiieiiiiiie e 68,-
Bourbon-pecan teerte med bananis.................cccceee 79,-
Figner i pernod med kanelparfait..................cccceeinenne 75,-
Tarte Tartin (fransk eebletserte) med sorbet ................. 75,-

Ngddekurv med
111710 LT 83,-

Rubinsteinkage.............uueeeeiiiis 75,-

Kommandgrgardens dessertallerken med
mousse, parfait, kage 0g frugt..........cccceeeeveeiiinininnnnn, 86,-

Oste - som mellemret

Udvalg af danske kvalitetSoste ..........ccceeeeeeeiiieiiiicnnnnns 64,-

Grillet gkologisk gedeost pa sprad salat
MEA PESIO.. ..ttt e 53,-



Kage & Kagebord

K affe
Kaffe med boller eller kringle ..................... kr. 62,- pr, pers.
Kaffe med boller og kringle ....................... kr. 69,- pr, pers.
Kaffe med lagkage ........cveveveevveiieeeeeennnnnnnn, kr. 75,- pr. pers.
Kaffe med boller, kringle og lagkage........... kr. 95,- pr. pers.

Kaffe og sgnderjysk kaffebord (20 slags) ...kr. 195,- pr. pers.

| idt sgdt til kaffen
3 hjemmelavet SMAKAGET ........cvevvvrieeiieireeieecie e, 35,-
Hjemmelavet kransekage ..........cccoovvviveieiiiiiiiieenenns 35,-
Pt FOUN ...ovveiieee e 35,-
N atmad
KIar SUPPE ...t 50,- Frikadeller med kold kartoffelsalat
ASPAIgESSUPPE ..ceevvveiiie e e e e et eeeeeeeii e e e e e eeeeeaeees 50,-

Sgnderjysk pglsebord med fedt og
sgnderjysk rugbrad...........cccceeiiiiiiiie e 79,-

Biksemad med rgdbeder, rugbred,
spejleeg eller BErnaiSESaUCE .........evvvvvrrrrreeeerrrrereeeeeens 65,-

Fleeskeaeggekage med rugbrad

(ol I o101 I [ [P 75,-
. Jmgrre EZ) g Cl
Uspecifik Smarrebrad ............cccooeivei i 65,-
Y4111 29,-
HANAMAAAET ..., 28,-

PiNdemadder..........ueieeeeeeeeeeee e 25,-



Bugehcorslag

Marsk~ og \/a&ehavsbuget

Soleeg
Laksergget sild
Nydampede Blamuslinger
Skreedderduels
Surrib m. redbeder og sennep
Senderjyske frikadeller med gammeldags hvidkal
Fiskefrikadeller pa senderjysk
Brgdlagkage og sgsterkage
Balle - punch - sgnderjyske fest drikke - hemmelig
opskrift.

o O (V7= § N Kr. 345,-

Danish

Kolde anretninger & lune retter samt oste m.m.
Hvide og rade sild
Gravad laks med dilddressing og asparges
Paté med cornichoner
Roastbeef med tilbehar
Tarteletter med hgns i asparges
Indbagt laks med hummersauce
Varm leverpostej med
bacon og champignoner
Friteret rgdspeettefileter med remoulade
Diverse oste og frugtsalat
Friskbagt brad m. smar

TV o kr. 225,-



Bugchco rslag

Wes’ce mbuffet

Amerikansk graeskarsuppe
Perfect bite nachos med ost og salsa
Chilli con carne med chokolade
Lav din egen tortilla med sour cream og forskellige salater
Spareribs
Steaks
South western kylling
Ovnbagte kratofler
Amerikansk barbecuesauce
Coleslaw og andre salater
Amerikansk cheesecake

o (0 A= o T kr. 295,-

]taliensi( buffet

Bruchetta
Pizzette (minipizza)
Italiensk parmaskinke og melon
Tomat caprese
Aubergine parmigiana
Fritto misto di mare (friteret skaldyr)
Diverse salater
Stenovnsbagt ciabatta m. m.
Ravioli med chanterelle champignoner og timian
Pastaret
Involtini med kalvekad (kalveschnitzel med asparges, ost og
mortadella)

ltaliensk lammekglle med rosmarinkartofler
Oksekgd tilberedt i ragout

Ovnstegte rosmarinkartofler og grillede kartofler

Tiramisu
Italiensk sorbet og cassata is med amareno kirsebaer

PrKUVET. e kr. 375,-



Rcceptioner

En reception er velegnet til at markere de runde fad-
selsdag, firmaets meerkedage eller jubilaren.

En uhgitidelig sammenkomst hvor geesterne frit kan
cirkulere og nyde den gode mad.

Alle retterne pa buffeten kan nydes uden brug
af bestik.

Den lille

2 pindemadder med henholdsvis rgget laks, aeggestand og
asparges og
roastbeef
Croissant med hgnsesalat
Gregntsags crudité med dip
Sma sandwich med seggesalat
Sma frikadeller med agurkesalat
Sma pglser svgbt i bacon
Laksemousse i butterdej med gr@n dressing
Emmentaler stave og brie med vindruer
Diverse snacks
Frisk frugt

Pr.PEISON .o Kr. 195,-

Den godc

3 slags pindemadder med rgget laks, paté, eeggesalat
Andelevermousse pa toast trekanter
Gragntsags crudite med dip
Vol au Vent med dampet laks og hummersauce
Sma marbradbgffer med
champignon a’la creme

Friturestegte blaeksprutter
med citron og salat
Hot Wings med salsadressing
Rart fladeost med hvidlag og purlag
Brie og emmentaler med vindruer
Diverse snacks
Frisk frugt

PrPEISON ..o Kr. 275,-



Busgrupper og Pensionishcoreninger

Mormors festmenuer

Paneret svinekotelet med radkal og brun sauce, hvide karto-
flerogsalat.........ccooiiiiiii 135,-

Helstegt svinekam med sprgd sveer, hertil brune og hvide
kartofler, radkal, surt og sgdt, aeble med gelé, svesker og
fladesauce. ... . ..o 145,-

Kogt oksekad med peperrodssauce eller sur/sgd sauce, karto-
fler 0g grantSager .....ooovveeviee i 145,-

Gammeldags oksesteg med asier og tyttebaer, kartofler og
glaserede perlelgg 0g @Mer........cccovvvviiieinnnnne, 155,-



Hotel Kommand@rgér&en

Havnebgvej 201
6792 Romg
TW.747551 22
Fax: 747559 22

f‘ljemmeside: www.kommandoergaar&cn.clk

E~mail: imco@kommandoergaarclendk



http://www.kommandoergaarden.dk/
mailto:info@kommandoergaarden.dk

